Menueplan Riittenscheider Str. — Gervinusstr.
von Montaq, 15.04. — Samstaqg, 20.04.24
Ruf-Nr. 77 11 03/ 750 97 87

Montag: Mohreneintopf g
‘Altbiergulasch mit Makkaroni  TM 9,90 €
Schweinefilet in Rahm mit Méhren-Spargelragout & Kartoffeln g
Rigatoni in Birlauchrahm mit Blattspinat & Spargel ¢

Dienstag: Wirsingeintopf ¢
[Labskaus- Ochsenbrust,Kartoffeln,Hering,Spiegelei,Gurke & Rote Bete gard TM 9,90 €
Wokgemiise mit Hihnchenfilet & Cashewkernen nyg
Kalbsgulasch mit Spargelragout & Kartoffeln g

Mittwoch: Dicke Bohneneintopf ¢
[Hackbraten mit Sauce, Kartoffelstampf & Bohnensalat g/9 T™M 9,90 €
Sauerbratengulasch mit Schwarzwurzeln & Kartoffeln g
Spargel- Barlauchauflauf mit Schweinefilet g

Donnerstag:  Sauerkrauteintopf g
Kalbfleisch ,Melanese“ mit Spaghetti di Pomodori a T™ 9,90 €
Wildragout mit Rosenkohl & Klossen oig
Tagliatelle in Olivendl mit Waldpilzen, Schluffen, Parmesan & Blattpetersilie o

Freitag : Kohlrabieintopf mit Hackbillchen g
Kalbshackbillchen in Austernpilzrahm mit Kartoffelstampf g0 T™ 9,90 €
Wiener Sahnegulasch mit Rotkohl & Kléssen g
Sylter Edelfischragout mit Krustentier in Limettensauce & Wildreis giab

Unsere Highlights

- Nudelauflauf - Chinanudeln
- Fettuccine mit Rinderfiletstreifen, getrockneten Tomaten & Rucola
- Gemiiseauflauf - Diverse Pfannkuchen 16ic

- Schaschlik 2/9
- Spaghetti mit Spargelchips, Pfifferlingen & Cocktailtomaten o

- Milchreis / Rote Griitze g
- Spargel mit Kartoffeln & Sc. Hollandaise

Verwendete Zusatzstoffe : 1) Farbstoffe 2) Konservierungsstoffe 3) Antioxidationsmittel
8) Phosphat 9) Stissungsmittel 16) Milcheiweiss

Allergene : a) Gluten a1) Weizen a2) Roggen a3} Gerste a5) Dinkel
b) Krebstiere ¢) Eier d) Fisch e} Erdniisse f) Soja g) Milch-Laktose h) Schalenfriichte h1) Mandeln h2} Haselnlsse

h3) Walniisse hd) Pistazien h5} Macadamianiisse I} Sellerie J) Senf K) Sesam O} Pilze

Tagesmenii (TM) zum Schnupperpreis, alle anderen Preise im Aushang
Liste der Allergene liegt auf Anfrage im Laden aus

Anderungen vorbehalten!



